


Ithiri
terra di bontà

®

Ittireddu terra antica di Sardegna, terra di 
storia e di cultura millenaria ma soprattutto 
terra di bontà. 
In questa meravigliosa e piccola parte del 
pianeta nasce, dall’iniziativa di valorizza-
zione del territorio di un giovane imprenditore 
sardo, l’azienda Ithiri.
Far conoscere al mondo il piacere di queste 
antiche tradizioni e soprattutto il gusto del 
famoso “pane del Logudoro”, la spianata 
sarda, è stato il suo desiderio e la sua grande 
impresa.



Likì nasce dall’abbreviazione del termine 
sardo Likittos o Licchittu (gustoso, s�zioso) 
per meglio identi�care questo snack, dalla 
piacevole croccantezza e friabilità, pro-
dotto attraverso la lavorazione di un noto 
pane tradizionale, ‘la Spianata sarda’ ed 
inoltre per meglio esaltare la sua sottigliez-
za.
Le diverse varianti, da noi selezionate, di aro-
matizzazione rendono Likì un accostamento 
ideale in ogni momento della giornata.

LA SPIANATA SARDA

l’aperitivo snack

®

#likiaperitivosnack

Gustalo in tutta libertà
quando e dove vuoi tu!



La maggior parte delle casalinghe facevano il 
pane della settimana in antichi forni a legna, di 
cui si conservava gelosamente su ‘frammentalzu’ 
per l’impasto successivo cioè il lievito madre acido 
che fungeva da “elemento lievitante” per la lavo-
razione dell’impasto del pane �ne.

Un pane genuino
dal profumo e il sapore di un tempo



Le persone anziane ricordano ancora l’inebriante 
profumo del pane appena sfornato che avvolgeva 
le viuzze del paese alle prime luci dell’alba, quando 
uscivano per andare a lavorare nei campi. 

Il Pani�cio Becciu di Ittireddu ancora oggi utilizza, 
per la produzione della spianata, gli stessi metodi 
artigianali di un tempo, nel rispetto delle antiche 
ricette.

Likì...un’antica 
tradizione 
di Sardegna
Questo particolarissimo pane rappresenta il fascino 
e il piacere di un cibo sano e genuino che trasmette 
il sapore della tradizione, della cultura e del legame 
con la nostra terra.

Un arte sublime 
la lavorazione 
del pane



Semolato di grano duro, lievito, malto d’orzo, acqua e sale sono i 
genuini ingredienti con cui, da tempi antichissimi, si produce questo 
pane nell’area del Logudoro, nella Sardegna settentrionale.

La lavorazione dell’impasto richiede una lavorazione lenta e minuziosa, 
ripagata dalla qualità eccezionale del prodotto. Ai panetti poi realizzati 
viene dato loro il tipico aspetto rotondeggiante a disco solare. 
La preparazione si conclude con la cottura possibilmente eseguita nel 
tradizionale forno a legna. 

Di forma rotonda, sottilissima (alta meno di 1 cm) e senza mollica, 
morbida e armoniosa al palato, la spianata è un pane leggero e povero 
di grassi, ideale per chi vuole prendersi cura del suo benessere con 
una dieta sana ed equilibrata. 

Gli ingredienti? 
tutti semplici e genuini 
rendono unici i nostri prodotti!

Erbe, spezie o ingredienti essiccati del tutto naturali  
diversi�cano le linee di produzione e segnano i 
gusti dei nostri prodotti. 
Da quelli aromatici a quelli a gusto dolce o piccante. 

AROMI NATURALI
prodotti sani, naturali, mediterranei!





Likì è buono e bello così! In tanti piacevoli gusti 
e colori. Tradizionale, aromatico o piacevolmente 
piccante. Sceglilo tu, gustalo in tutta libertà. 
Provalo da solo oppure accompagnato alla tua 
bevanda preferita.

Likì…un mondo di gusto e allegria che entra nella 
tua vita e non andrà più via. 

Delizioso, croccante, in tanti 
gusti e pieno di allegria!

Likì è amore al primo 
assaggio, un momento 
unico da assaporare, 
un’alchimia perfetta di 
sapori.



• Sacchetto da 80 gr
Formato standard, ideale per un completo spuntino spezza fame o 
come snack s�zioso con cui accompagnare un aperitivo in compagnia

• Sacchetto da 40 gr
Mini porzione anti spreco per veloci pause snack on the road; dispo-
nibile nei distributori automatici del settore Vending

• Secchiello da 500 gr
Un pratico formato maxi per happy hour e apericena di bar, caffet-
terie, ristoranti (ho.re.ca.)e per stuzzicare con raf�natezza l’appetito 
dei tuoi ospiti durante rinfreschi e feste private

Come puoi gustare il tuo Likì? 
Dipende dal momento! 

Scegli, fra questi 3 formati, quello 
più adatto per vivere con gusto la 
tua pausa Likì.

Il brand Likì, l’aperitivo snack, e pensato e creato per rap-
presentare una ampia gamma di prodotti. Ideato certamente 
come snack da aperitivo prima dei pasti, per soddisfare la 
“piccola fame”, Likì può tranquillamente essere consumato 
anche durante i regolari e principali pasti giornalieri essendo 
prevalentemente un pane, e quindi un ottimo prodotto di accom-
pagnamento delle pietanze (carne, pesce, formaggi, ecc.).

Lo studio creativo, e quindi la scelta del packaging, molto 
moderno, minimal e visibilmente colorato (nella gamma di 
distinzione dei vari prodotti) non è voluta a caso ma certamente 
progettata alla semplice riconoscibilità ed immediatezza del 
prodotto al momento della scelta �nale del consumatore.



Dalla lavorazione di questo particolare pane 
tradizionale abbiamo creato Likì linea classica, 
uno snack da aperitivo croccante, friabile e 
s�zioso, senza aggiunta di conservanti, dal 
sapore unico e da provare in tanti piacievoli 
gusti (tradizionale, rosmarino, peperoncino, 
paprica, origano, ecc.) nelle giornate di festa, 
in pausa lavoro o comodamente a casa, ideali 
dunque in ogni momento della tua giornata.

Likì...linea classica!

Scoprilo nei diversi gusti



Quando lo stomaco, durante la giornata, co-
mincia a brontolare e si fa sentire la fame Likì 
ti propone un incredibile snack friabile e croc-
cante dal gusto tradizionale fatto con la famosa 
spianata sarda.  

INGREDIENTI: Pane di semolato e semola (semo-
lato rimacinato di grano duro, semola di grano 
duro, acqua, lievito di birra, sale marino, malto 
d’orzo), olio di semi di girasole, sale.

CONTIENE GLUTINE.
Potrebbe contenere tracce di SESAMO e SENAPE.

Likittos Classico
Tradizionale



Quando arriva l’ora dell’aperitivo e vuoi farti 
avvolgere dall’intenso profumo e dal gusto tut-
to mediterraneo Likì ti invita a provare questo  
s�ziosissimo snack fatto con la spianata sarda 
aromatizzata con rosmarino e al sale marino 
della nostra isola.  

INGREDIENTI: Pane di semolato e semola (semo-
lato rimacinato di grano duro, semola di grano 
duro, acqua, lievito di birra, sale marino, malto 
d’orzo), olio di semi di girasole, sale, rosmarino 
essiccato.

CONTIENE GLUTINE.
Potrebbe contenere tracce di SESAMO e SENAPE.

Likittos Aromatico
Rosmarino



Se hai il gusto del rischio e vuoi rendere pun-
gente ed infuocata la giornata Likì soddisfa la 
tua voglia con questo piccante snack fatto con 
la spianata sarda aromatizzata al peperoncino 
e al sale marino della nostra isola.

INGREDIENTI: Pane di semolato e semola (semo-
lato rimacinato di grano duro, semola di grano 
duro, acqua, lievito di birra, sale marino, malto 
d’orzo), olio di semi di girasole, sale, peperon-
cino essiccato.

CONTIENE GLUTINE.
Potrebbe contenere tracce di SESAMO e SENAPE.

Likittos Piccante
Peperoncino



Likittos Piccante

Vuoi una giornata di festa piena di dolcezza e 
picantezza? Un giorno carico di positività da 
passare con amici o parenti? Likì ti presenta 
questo piccante ma amabile snack fatto con la 
spianata sarda aromatizzata alla paprica, po-
modoro, cipolla e sale marino.

INGREDIENTI: Pane di semolato e semola (semo-
lato rimacinato di grano duro, semola di grano 
duro, acqua, lievito di birra, sale marino, malto 
d’ orzo), olio di semi di girasole, sale, paprica, 
pomodoro, cipolla, pepe. 

CONTIENE GLUTINE.
Potrebbe contenere tracce di SESAMO e SENAPE.

Paprika



Hai mai provato un gusto tutto italiano? legato 
alla tipica tradizione mediterranea del tricolore?  
Likì ti presenta questo s�zioso snack, dal gusto 
familiare, di una terra ospitale ma soprattutto 
made in italy, fatto con la spianata sarda aro-
matizzata al pomodoro e origano e sale mari-
no.

INGREDIENTI: Pane di semolato e semola (semo-
lato rimacinato di grano duro, semola di grano 
duro, acqua, lievito di birra, sale marino, malto 
d’orzo), olio di semi di girasole, sale, pomodo-
ro e origano. 

CONTIENE GLUTINE.
Potrebbe contenere tracce di SESAMO e SENAPE.

Likittos Aromatico



In arrivo per Voi un pratico e maxi formato 
studiato e pensato per happy hour e apericena 
di bar, caffetterie, ristoranti (ho.re.ca.) e per 
stuzzicare con raf�natezza l’appetito dei tuoi 
ospiti durante rinfreschi e feste private.

Likì confezioni 
da 500g
Molto più pratiche 
e più convenienti



Delizioso, 
croccante, 
friabile... I likì it!

Likì è un prodotto ispirato alla felicità, alla 
gioia del colore e alla libertà, al divertimento 
e al gusto intenso e avventuroso della vita. 
Per questo che Likì piace a tutti, dai più 
grandi ai più piccini, perché è uno snack 
adatto a qualsiasi genere di età perché è 
un prodotto semplice, pratico, e da gustare 
velocemente in ogni occasione. Da una festa 
per i bimbi, ad un aperitivo tra ragazzi o 
ad una cerimonia tra parenti e amici. 

Ti aspettiamo quì... 
#mondolikì

Ma è un prodotto ideale anche a passeggio 
per la città, in pausa lavoro o al parco dopo 
la corsa o portando in giro il cane, o ancora 
in spiaggia al mare dopo il bagno o in mon-
tagna quando l’appetito ti chiama.

Insomma quando c’è bisogno di un sano, gu-
stoso e veloce spuntino, ricordati…c’è Likì!. 



Seguici sui nostri canali social!

Sarai sempre aggiornato sugli eventi, sulle 
novità dell’azienda e di tutti i nostri prodotti!
Potrai mettere mi piace sulle nostre immagini e i video da noi pubblicati 
e conoscere tutte le offerte e le importanti novità che durante l’anno 
saranno postate sul web.

ma certooo che...
mi piace!



www.ithiri.com Ithiri
terra di bontà

seguici su

Likì...gustalo in tutta libertà
quando e dove vuoi tu!




